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Articulo 1: Sociedad organizadora

Valrhona SAS con un capital de 1.539.990 €, registrada en el Registro Mercantil de Romans
con el nimero 435 480 520, con sede social sita en 14-18 avenue du Président Roosevelt
26600 TAIN L'HERMITAGE, en adelante denominada Valrhona, organiza, en las condiciones
definidas a continuacion un concurso de recetas de postres de restauracion denominado "C3".
Este concurso se desarrolla en tres fases bien distintas:

Etapa 1: la seleccion a partir del expediente que dard acceso a un numero maximo de 6
candidatos a la siguiente etapa y con las modalidades descritas en adelante.

Etapa 2: los candidatos procedentes del proceso de seleccion a partir del expediente,
participaran a una seleccidn a partir de una cata, que dara acceso a la fase final del concurso.
Se le comunicara la fecha exacta del evento cuando se anuncien los resultados. Las
modalidades practicas y técnicas seran enviadas a los candidatos seleccionados tras la etapa

1 en el momento oportuno, para el buen desarrollo de la competicion.

Etapa 3: La final internacional se celebrara en Singapur durante el FHA (Food and Hotel
Asia), el 5 de marzo de 2020.

El reglamento especifico de la final serd enviado a comienzos de diciembre de 2019 a cada
participante, para informarle del desarrollo del concurso in situ y de las modalidades practicas,
asi como de las reglas y condiciones de su participacion.

Articulo 2: Personas que pueden participar

El concurso esta abierto a todos los profesionales restauradores y prestatarios de servicios de
catering, clientes o no de la sociedad Valrhona. Estos profesionales deberan cumplir los
criterios siguientes:

- estar en activo en el momento de la seleccion a partir del expediente;

- tener 21 afios de edad o mas en el momento de la seleccién a partir del expediente.
Por "profesionales", entendemos cualquier asalariado, dirigente y/o propietario de un
establecimiento que pertenece al sector de la restauracion y de servicios de catering.
Un certificado laboral, para los asalariados, o Nota simple informativa del Registro Mercantil de
la sociedad o cualquier otro documento que justifique el ejercicio regular y oficial de su
profesion, para los no asalariados, asi como la copia del pasaporte vigente del candidato,
deberan ser adjuntados obligatoriamente al expediente de inscripcion.

El ganador de la final de la Edicion n°5 en octubre de 2018, no podra competir en la
Edicion n°6 del concurso.

Articulo 3: Inscripcién a los concursos

La preseleccién del concurso se realizard mediante selecciones por zona geografica,
organizadas como indicado a continuacion, segun la implantacion del establecimiento en el que
eJerce el chef que compite:
Seleccion Francia*

- Seleccién Espafia / Portugal

- Seleccioén Italia

- Seleccidn Escandinavia

- Seleccién Resto del Mundo

- Seleccién Oriente Medio y Africa

- Seleccion América del Norte

- Seleccion Asia / Japén
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Cada candidato debe proponer una receta original y creativa de postre en plato, asi como una
receta de petits fours sobre la tematica: "Bahibé 46%" utilizando el chocolate con leche de
cobertura de la gama Grand Cru de Terroir de Valrhona: Bahibé 46% puro Republica
Dominicana.

Esta receta se debe realizar con un material de obrador.

El ingrediente chocolate debe ser el ingrediente principal tanto a nivel visual como
gustativo.

El expediente de la receta y el presente reglamento estan publicados en el sitio internet
www.c3.valrhona.com. Solo los expedientes de recetas completos, entregados con el
formulario en linea serdn aceptados (nombre de las recetas, descripcién-presentacion,
progresion de las recetas, fotos de las recetas acabadas y fotos de las diferentes etapas de la
progresion, justificante de las compras) y el presente reglamento debidamente rubricado y

firmado (ver articulo 15) antes del: 30 de junio de 2019 antes de medianoche (GMT
+1).

Se le enviara un acuse de recibo para validar su inscripcién.
La sociedad organizadora se reserva el derecho de aplazar o anular la seleccién geogréfica.

Los expedientes incompletos o falsificados seran considerados como nulos y provocaran la
eliminacién del participante.

Se autoriza una sola participacion por sociedad, o por establecimiento en caso de explotacidon
en nombre propio.

Articulo 4: Seleccion de los Finalistas

La seleccion de los finalistas se realizara en dos etapas.

> Etapa 1 - Una preseleccion a partir del expediente sera realizada por un jurado
formado por chefs pasteleros de la Escuela Valrhona.

Namero de los candidatos seleccionados a partir del expediente: 6 maximo en cada
zona geografica.

Los candidatos seleccionados a partir del expediente podran continuar Ila
competicion accediendo a la etapa 2 del concurso.

Los expedientes seleccionados sobre la base de la lectura seran anunciados por correo
electronico el 22 de julio de 2019 a los candidatos seleccionados.
Los candidatos no seleccionados también seran avisados por correo electrénico.
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> Etapa 2 - Se realizaran selecciones a partir de la cata, después de las
selecciones a partir de los expedientes, oponiendo los 6 candidatos
procedentes de una misma seleccion geografica que tendra lugar entre el 01
de septiembre de 2019 y el 01 de diciembre de 2019.

Se seleccionara un solo ganador por zona geogréafica.

Las recetas seran catadas y todo el trabajo sera notado por un jurado de profesionales
reconocidos por la profesién. Este jurado ha sido elegido por Valrhona y la Escuela Valrhona.

Los criterios de evaluacién seran los siguientes:

| iteri le atribucién d l I | i6n de | l
POSTRE EN PLATO Nota sobre 100 PUNTOS

Visual 30

Texturas 30

Catas 40

PETITS FOURS Nota sobre 60 PUNTOS

Visual 20

Texturas 20

Catas 20

El jurado de trabajo atribuird una nota en particular por las pérdidas de materias primas, el
comportamiento, la limpieza de la zona de trabajo durante el concurso, el cumplimiento del
tema solicitado, asi como el cumplimiento del tiempo impuesto por la sociedad organizadora.

Los candidatos, para esta cata, deberan realizar un postre presentado en plato y de
forma idéntica en 12 platos y 30 Petits fours (Pastelitos) presentados encima de una
sola bandeja, cumpliendo los criterios indicados en el expediente de inscripcién.

Desarrollo de las selecciones:

La Fecha & Lugar de las selecciones a partir de la cata se le comunicaran en mismo tiempo
que el anuncio de los expedientes seleccionados en la Etapa 2.

Las eliminatorias se desarrollaran durante una prueba de 5 horas, con la realizacion de un
postre presentado en plato y de forma idéntica en 12 platos y 30 Petits Fours (Pastelitos)
presentados en una sola bandeja, sobre el tema BAHIBE 46% puro Republica
Dominicana. Los candidatos tendran a su disposicion el material habitual de obrador.
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Las materias primas no se suministraran in situ excepto los productos de chocolate de la
marca VALRHONA,

El candidato debera hacerse cargo de los demas ingredientes que constituyen sus recetas.

El material especifico para la realizacion de la receta de un candidato estard a su cargo vy
deberd aportarlo el dia de la seleccion.

Se prohiben todas las materias primas que han recibido una preparacidén previa de cualquier
tipo como coccion, coccion al vacio, corte, revestimiento, lonchado, infusién, maceracion...
Material y materias primas seran controlados por el jurado de trabajo la mafiana de la prueba,
y cualquier incumplimiento del reglamento, en particular sobre este punto, sera eliminatorio.

Valrhona se encargara de la organizacién de los desplazamientos y del alojamiento in situ
para los candidatos y se reserva la eleccién de las modalidades y prestaciones en la materia.
Los gastos de desplazamientos y alojamiento correran a cargo de Valrhona.

Después de esta cata, los candidatos seleccionados, un candidato por zona geografica,
participaran a la fase final del concurso. El anuncio de los finalistas se realizara después de la
seleccion.

Cada candidato también recibird un correo de confirmacién y una invitacién para la final que
se celebrara en Singapur el 05 de marzo de 2020.

Los Premios de las selecciones a partir de la cata:

Los ganadores de las selecciones a partir de las catas, recibiran un trofeo, un importe dinerario
de 3.000 euros bajo la forma de un cheque.

En la zona América del Norte un jurado adicional de la prensa estara presente y entregara el
Premio al candidato de su eleccién.

La sociedad organizadora se reserva el derecho de modificar los lotes por premios del mismo
valor o superior, en caso de indisponibilidad de dichos lotes, sin que se pueda presentar
ninguna reclamacion en este respecto.

Los premios ganados en todas las etapas del concurso no pueden en ningun caso ser el objeto
de cualquier disconformidad por parte de los participantes. No podran ser cambiados o
sustituidos por otro premio o su contrapartida en metalico.

Los premios que no puedan ser distribuidos por motivos independientes a la voluntad de la
sociedad organizadora, quedaran perdidos para sus beneficiarios y no podran ser reasignados.

Los Premios de la Final:

La Final internacional se organizara en las condiciones definidas por el reglamento, que sera
comunicada a cada ganador de la seleccidn a partir de la cata. Para informacion, los premios
atribuidos en la Final seran los siguientes:

e 1% premio: 8.000€
e 2°premio: 3.000€
e 3% premio: 1.000€ 5
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Articulo 5:

Los participantes seleccionados garantizan (1) ser los autores de las recetas enviadas en el
marco del presente concurso, (2) disponer de todos los derechos de propiedad intelectual
relativos a estas recetas y (3) que estas recetas no perjudican los derechos, en particular de
propiedad intelectual, de terceros.

Ceden de forma gratuita y exclusiva los derechos de reproduccién, es decir de fijacion en
cualquier soporte necesario para el uso del derecho de representacion, es decir de difusién de
la receta (o de las recetas para los finalistas), en su/sus versién/nes literaria/s y fotografica/s,
remitidas en el marco de su participacion al concurso, para su uso de la siguiente forma:

En este sentido, autorizan expresamente la sociedad organizadora a proceder, tanto
en Francia como en el mundo entero, a:

- La publicacién (impresa o digital, cualquiera que sea su forma) en los documentos

promocionales difundidos por la sociedad Valrhona y/o por sus Socios

- Cualquier difusién, comunicacion y/o publicacion por el servicio Internet de la sociedad

Valrhona,

- Cualquier publicacién en los medios, en el marco de la promocion de los resultados del
Cconcurso

- Por una duracién de 11 anos, a partir de la fecha de recepcion de su/s receta/s por la

sociedad organizadora.

Garantizan disponer de todos los poderes para consentir la presente cesidon y garantizan la
sociedad Valrhona contra cualquier eviccién de terceros, de cualquier indole, por el uso de la
receta en su version literaria o fotografica.

De forma excepcional y de acuerdo con el articulo L 122-7 de la Ley sobre la Propiedad
Intelectual francesa, la presente cesion se consiente expresamente de forma gratuita, debido
a las relaciones existentes entre los participantes y la sociedad organizadora por el hecho
de su participacion al concurso y de los lotes que se les asignan.

Articulo 6: La Final

La final se celebrara el 05 de marzo de 2020, en Singapur durante el FHA (Food and
Hotel Asia).
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Articulo 7: Tema de la final

El tema de la final y el tipo de recetas requeridas, asi como el reglamento seran comunicados
a los finalistas antes del 01 de diciembre de 2019, por correo electrénico.

Los finalistas deberan rellenar de nuevo un expediente de inscripcion que se les remitira por
email.

Articulo 8:

Los participantes seleccionados en las etapas 1 y 2 autorizan de forma exclusiva la sociedad
organizadora, asi como cualquier sociedad perteneciente al grupo de esta ultima, a utilizar
para la publicidad el nombre de su establecimiento (quedando precisado que los
participantes asalariados y aquellos que no fuesen propietarios de un
establecimiento garantizan poder obtener la autorizacion del propietario), sin que
esto les otorgue ninguna remuneracion, derecho ventaja, de cualquier indole, otra que la
entrega de su lote.

Conceden de este modo el derecho de utilizar, para la publicidad, la promocion y la venta de
los productos de la sociedad organizadora, asi como para cualquier campafia de
comunicacién, en todos los soportes (en particular en papel, digital, etc.) y por cualquier
medio, la imagen y el nombre del establecimiento, incluida su denominacién social, nombre
comercial y logo, asociados o no con su situacion geogréfica.

Este derecho de uso incluye el derecho de captar, fijar, reproducir y difundir la imagen y el
nombre del establecimiento en todos los soportes de fijacion y de reproduccion y en todos los
formatos y dimensiones posibles. Se consiente de forma gratuita por una duracién de once
afios, a partir del 02 de abril de 2019 y para el mundo entero.

El candidato representa el pais en el que ejerce, cualquiera que sea su nacionalidad,
hasta el final de la competicion.

Si el candidato cambia de establecimiento o de pais, o ambos, debe informar de
ello la sociedad organizadora, en el mas breve plazo, de lo contrario no podra seguir
participando al proceso de seleccidn.

Articulo 9: Derecho de Imagen

El Candidato autoriza por la presente, de forma exclusiva, la sociedad organizadora, asi
como cualquier sociedad perteneciente al grupo de esta ultima, a utilizar su imagen y las
imagenes que le conciernen (retrato y ambiente) tomada/s durante las selecciones, en el
marco del Concurso C3, a saber, divulgarla en todos los soportes y segun todos los
procedimientos de reproduccidn, con fines de comunicacion.

La presente autorizacion se aplica al apellido patronimico del Candidato, asociado o no con
su nombre y/o su ciudad o municipio de residencia, si procede su hombre de uso o su
seudonimo, asi como su imagen, en particular bajo la forma de fotografia, dibujo, retrato,
pelicula, video.
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Concede de este modo el derecho de utilizar los elementos definidos en lo anterior, juntos o
por separado, para la publicidad, la promocién y la venta de los productos de la sociedad
organizadora, asi como para cualquier campafia de comunicacién, en todos los soportes (en
particular papel, digital, etc.) y por todos los medios.

Este derecho de uso incluye el derecho de captar, fijar, reproducir y difundir los elementos
definidos en lo anterior, juntos o por separado, en todos los soportes de fijacién y de
reproduccion y en todos los formatos y dimensiones posibles.

La presente autorizacion se otorga sin excepcion ni reservas, para todos los paises a partir de
hoy, y por una duracién de once afios, de forma gratuita.

Articulo 10:

En cuanto a los intercambios de informacion por email, la sociedad organizadora recuerda a los
participantes las caracteristicas y los limites de la red de Internet y rechaza cualquier
responsabilidad relacionada con la "no recepcion" de un email procedente de la direccion
concoursC3@valrhona.fr.

La sociedad Valrhona va a crear en Facebook un grupo cerrado para cada zona, con el fin de
permitir a los candidatos seleccionados intercambiar informacién y enviar preguntas a los
organizadores.

Solo las preguntas expresadas a través de la cuenta de Facebook
obtendran una respuesta oficial fehaciente.

Articulo 11:

La sociedad organizadora no sera responsable si, en caso de fuerza mayor o de
acontecimientos independientes de su voluntad, tuviera que anular el presente concurso,
reducir, prorrogar, aplazar o modificar las condiciones.

En este caso, informara los candidatos y les comunicara, si procede, el reglamento modificado.

Articulo 12: Los Seguros

El organizador es titular de un contrato de seguro que cubre su responsabilidad civil, durante
el periodo de la competicién.

Cualquier otro seguro corre a cargo del candidato que compite.

Los candidatos deben ser titulares de una podliza de seguro que garantice las consecuencias
economicas de cualquier degradacién o deterioro de las instalaciones, material, etc., en
particular en concepto de su responsabilidad civil.

Los candidatos garantizan el Organizador contra cualquier recurso que pudiera ser iniciado
contra sus intereses, debido a dafios directos y materiales a las personales o a los bienes,
como resultado de su actuacion personal.
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Articulo 13:

El presente reglamento esta regulado por la Ley francesa.

Para cualquier litigio relativo al presente reglamento, en particular su interpretacion y/o su
aplicacion, la sociedad organizadora y los participantes al presente concurso reconocen la
competencia exclusiva al Tribunal de Gran Instancia de VALENCE (Dréme, Francia), sin que la
sociedad organizadora pueda ser denunciada ante otro tribunal, cualquiera que sea el motivo.

Si se anula parte o la totalidad de cualquier disposicion del presente reglamento, la validez de

las demas disposiciones no se vera afectada.

Articulo 14:

Los datos personales de los candidatos son susceptibles de ser el objeto de tratamientos
informaticos. Estos datos son los siguientes: apellidos, nombre, datos personales de los
candidatos, pais del establecimiento, nombre del establecimiento, la nacionalidad y la edad.
Seran conservados durante un periodo que no puede exceder la fecha del 5° aniversario de la
fecha del final de las relaciones contractuales, salvo si (1) el candidato ejerce su derecho de
supresion de sus datos personales en las condiciones descritas en adelante o (2) que una
duracion superior estd autorizada o impuesta en virtud de una obligacién legal o
reglamentaria.

Estos datos solo seran tratados o utilizados cuando sea necesario para asegurar el buen
desarrollo del concurso y de sus selecciones, la participacion de los candidatos a las distintas
pruebas, asegurar o hacer asegurar la ejecucién de los presentes compromisos contractuales
de las partes, implementar las operaciones definidas en el presente reglamento, asegurar su
cumplimiento, y/o cumplir todas las obligaciones legales o reglamentarias.

Se implementan todos los medios aptos para asegurar la confidencialidad y la seguridad de
estos datos, para impedir su alteracion, borrado o acceso por terceros no autorizados.

El acceso a estos datos esta estrictamente limitado a los empleados y responsables de la
sociedad organizadora vy de las sociedades que pertenecen a su grupo, asi como a sus
asesores sujetos al secreto profesional y, si procede, a sus subcontratistas y/o socios
(incluidas las agencias de comunicacion). Estas ultimas estan sujetas a una obligacion de
confidencialidad y solo pueden utilizar los datos de acuerdo con las presentes disposiciones.
Excepto en los casos mencionados en lo anterior, la sociedad organizadora se compromete en
no vender, alquilar, ceder ni dar acceso a terceros a estos datos, sin el consentimiento previo
del candidato, salvo obligacién legitima (obligacion legal, lucha contra el fraude, ejercicio de
los derechos de la defensa, etc.).

De acuerdo con la Ley "Informatica y libertades" francesa del 6 de enero de 1978 y del Reglamento
Europeo n° 2016/679/UE del 27 de abril de 2016 (aplicable a partir del 25 de mayo de 2018), el
candidato se beneficia de un derecho de acceso, rectificacion, portabilidad y borrado de sus datos o también
de limitacién del tratamiento. También puede, por motivos legitimos, oponerse al tratamiento de sus datos.
Puede, presentando un justificante de identidad, ejercer sus derechos, contactando con Vincent Pontier,
responsable del tratamiento de datos de caracter personal, que puede contactar por correo
electrénico a la siguiente direccién: vincent.pontier@valrhona.fr

o por correo postal a la siguiente direccidn: Vincent PONTIER, Société Valrhona, 315 allée des
Bergerons, 26600 — Mercurol Veaunes Cedex - Francia.
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El delegado para la proteccion de datos puede ser contactado a la siguiente direccion:
dpo@savencia.com.

Para cualquier informacién adicional o reclamacién, el candidato puede contactar la Comision
Nacional de Informatica y Libertades (CNIL: para mas informacion consultar www.cnil.fr).

Articulo 15:

La participacién al concurso implica la aceptacién del presente reglamento y el respeto de las
decisiones del jurado soberano.

Cada candidato recibe el presente reglamento junto con el expediente de inscripcion. No podra
participar a las selecciones del concurso, si no ha validado la aceptaciéon del reglamento
Indicando "He lejdo v acepto este reglamento” y los diversos documentos anexos.

Direcciéon: concoursc3@valrhona.fr

Articulo 16: Idiomas utilizados:

El presente reglamento se establece en seis versiones, una en francés, y cinco otras en inglés,
espafiol, italiano, aleman y americano. Si existe una divergencia entre las versiones, el texto
francés prevalecera y servira de base de interpretacion.

En Tain I'Hermitage, a 2 de abril de 2019
Cada participante debe validar este reglamento mediante la validacién en linea.

%

VALRHONA Cher

Cnqu-:iqm

MAGINONS LE MEILLEUR

*Los dos ganadores del campeonato francés de postres 2018 y 2019 accederan directamente a la seleccion francesa.

11


mailto:concoursc3@valrhona.fr

